Herzlich willkommmen bei Nirtwana

Seit{iber 30 Jahren ist Nirwana ein fester Bestandteil der Gastronomie in Frankfurt (0der). Was als
Familienrestaurant mit der Leidenschaft fiir die authentische indische Riche begann, hat sich itber
die Jahrzehnte weiterentwickelt. Heute diirfen wir unsere Gaste sowohl in Frankfurt (Dder) als auch
in Eisenhiittenstadt willkommen heifien -und bleiben dabei unseren Werten treu: Qualitét, Frische
und echte Gastfreundschaft.

Jedes Gericht wird frisch fiir Sie zubereitet. Unser Paneer stammt aus der Region Oder-Spree und
wird dort mit grofier Sorgfalt hergestellt. Auch bei unseren Fleischwaren setzen wir auf hiichste
(ualititsstandards und wahlen fir unsere Hihnchen- und Lammgerichte ausschliefilich sorgfaltig
ausgewahlte Produkte, die unserem Anspruch an Frische und Qualitat gerecht werden.

Wir danken thnen fiir thr Vertrauen und wiinschen Thnen einen genussvollen Aufenthalt.

Unsere Standorte:

Nirwana - Frankfurt (0der) - Marktplatz 3 - 15230 Frankfurt (0der)
Nirwana - Fisenhiittenstadt - Saarlouiser Strafie 4115890 Fisenhiittenstadt
Beide Restaurants werden von der Nirwana Familien GmbH & Co. KE betrieben

Welcome to Nirwana

For aver 30 years, Nirwana has been an established part of the culinary scene in Frankfurt (0der).
What began as a family restaurant with a passion for authentic Indian cuisine has continued to
evolve over the decades. Today, we are pleased to welcome our guests both in Frankfurt (0der) and in
Eisenhiittenstadt — while remaining true to our values: quality, freshness, and genuine hospitality.

Every dish is freshly prepared for you. Dur paneer comes from the Oder-Spree region, where it is
produced with great care, We also uphold the highest quality standards when it comes to our meat
products and use only carefully selected ingredients for our chicken and lamb dishes, meeting our
commitment to freshness and quality.

We thank you for your trust and wish you an enjoyable stay.

Durlocations:

Nirwana - Frankfurt (Oder) - Marktplatz 3 - 15230 Frankfurt (Oder)Nirwana - Eisenhiittenstadt -
Saarlouiser Strafie 41-15890 EisenhiittenstadtBoth restaurants are operated by Nirwana Familien
&mbH & Co. KRG

www.Restaurant-Nirwana.de



Tagesmenu

LAMM-SPEZIALITATEN

VEGETARISCHE GERICHTE

370 SUBJI.. i ; .10,00
verschiedene Gemuse in Eurrysauce mit Rem

3T SAABPANIER.............. oo cisssrssinscsrerss 10,00
Indischer Rahmkase in Spinat dazu Salat, Reis

372 PANIER TIKKA .. 10,00
gegrillter Rahmkase mit Papnka und Zwiebeln
mit frischem Ingwer dazu Reis und Salat

372 SHAHIMUSHROOM ............ccoiiiiniii 10,00
frische Champignons mit
indischem Rahmhkase in Sahnesauce
mit Rosinen, Mandeln, Salat & Reis

374 SHAHI BENGAN .. 10,00

375

76

Auberginen- Curry mit Erbsen & indischem
Rahmkase in Sahnesauce

mit Hosinen, Mandeln, Salat & Reis

SUBJI JHAL FEREZI{mittelscharf)............ 10,00
Gedampfte dinngeschnittenes, frisches,
verschiedenes Gemise mit frischem Ingwer,
Knoblauch, Tomaten, indischen Gewdrzen
Salat & Reis

BUBJI KIMA o nadia i 10,00
gehacktes Gemiise, Nisse und Mandeln,
pikant abgeschmeckt mit Reis & Salat

HAHNCHEN-SPEZIALITATEN

in

are

s

380

I

182

183

CHICKEN CURRY .. IR
Hahnche nbrustfllet in Euff}rsauce
mit Salat & Reis

10,80

PALAKCHICKEN.. ..........viiaiiiinsiamaeriin 10,50
Hihnerbrustfilet in Spinat mit Salat & Reis

KHUMBI CHICKEN ..
Hahnchenbrustfilet mit frischen
Champignons in Currysauce mit Saiat & Reis

118,50

CHICKENKURMA ;... Lo il 10,50
Hahnchenbrustfilet in spezieller Sauce mit
Mandein, Kase & Kokosflocken mit Salat & Reis

CHILLI CHICKEN ..

Hihnerbrustfilet mit Gr|ttgewurzen
frischen Tomaten, Paprika, Zwiebeln
und Ingwer {scharf) mit Salat & Reis

. 10,50

NAWABICHICKEN ..., 10,50
gebratenes Hihnerbrustfilet mit Ananas,

Apfel & frischen Ingwer in Currysauce

mit Salat & Reis

CHICKEN BIRYANI ..

Gedampfter Reis rn|t Huhnerhrustﬂiet
Gemise, Nissen & Rosinen und indischer
Sauce & Salat

10,50

384

385

386

a8

388

389

396

MUTTON CURRY ..
Lammfleisch in plkanrer Eauce
mit Salat & Reis

w1750

MUTTON-ALAHABADI .. P
gebratenes L ammﬂ?l%ch mit Iﬁgwer
Knoblauch und Ananas mit Salat & Reis

- 1160

MUTTON=PALAK ..............oomvinmprsminion
Lammfleisch in Spinat
mit Salat & Reis

1,50

MUTTON VINDALOO (SCHARF) ................
Lammfleisch mit Kartoffeln
nach stdindischer Art, mit Salat & Reis

1,50

SHAHI KORMA .. S
Lammfleischin Kase und Mandeln in
Sahnesauce, mit Salat & Reis

W 1,50

MUTTON-SUBJI ..
Lammfleisch in plkanter Sauce

mit verschiedenen

Gemise dazu Reis

wa 1100

MUTTON KHUMBI - i .50
Lammfleisch mit frischen Champignons
in Currysauce mit Reis

FISCH-SPEZIALITATEN

LT

398

EIE R s o e e s s ok 11,50
Gegrilltes Rotbarschfilet mit griner

Prapika, Zwigbel, frischem Ingwer &

pikanten Gewlrzen in Currysauce

mit Salat & Reis

FISH MASALA (mittelscharf)........cc...oo.
Gegrilltes Rotbarschfilet mariniert mit
Zitronensaft und indischen Gewilrzen
frischem Koriander dazu mit Salal & Reis

11,50

gilt NUR in der Zeit von: Mo - Fr.11.00 - 15.00 Uhr
und NUR im Haus oder Selbstabholung
GILT NICHT AN FEIERTAGEN

Tel.: 03364 - 770 68 52



W EHICKENCURRY ... as s yin 17,00
Huhnerbrustfilet in Currysauce, dazu Reis und Bhatura

I CHIEKEN SPE T AL o i e R R S S 17,50
Hihnerbrustfilet mit Gemuse, dazu Reis und Bhatura

e st B Rl et R TR O e R 17,50
Hlhnerbrustfilet mit Spinat dazu Reis und Bhatura

T3 BUT T ER CHICKEN ..ottt ete e s s e s s saene s e s reese e enretesnes 17,50
Hahnchenbrustfilet mit Butter und Tomatensauce
dazu Reis und Bhatura

B EMHEREN GNP IONEINGS o oo iie s htadbonass uaiasnesiasassnanersinnsnsgass 17,50
Hlhnerbrustfilet mit frischen Champignons in Currysauce,
dazu Rejs und Bhatura

B EHICKENKORMA ... i i it G s o s 18,50
Hihnerbrustfilet in Spezialsauce,
mit Mandeln, Kase und Kokosflocken, dazu Reis und Bhatura

16 CHICKEN DO PIRE .o s siiivnnmrssssn s sienss sisbmiisss s ralshen nsssssevaeuans 17,00
Hihnerbrustfilet mit frischen Tomaten und Erbsen in pikanter Zwiebelsauce,
dazu Reis und Bhatura

67 Chilli Chicken (mittelSscharf) ....ccccovvcciiiiiiiiiieieieeeececeeeececeeeceeeceesessnnnnnns 19,00
Hihnerbrustfilet mit Grillgewlrzen mariniert in Sojasauce,
mit frischem Ingwer, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, dazu Reis und Bhatura

78 KASHMIRICHICKEN ...t e e e e e 21,50
gegrilltes Hihnerbrustfilet, mariniert in Mogulai-Sauce,
mit Mandeln, Rosinen, Bananen und Apfeln, dazu Reis und Bhatura

B MURCH A BN R i i et sk e nbiasvan s vy B ees s ab e kb oy ba v es s & 17,50
Hahnchenbrustfilet mit gebratener Ananas in Currysauce,
dazu Reis und Bhatura



Lammspezialitaten

B MUTTON CHAMPIGNONS .o i aanmnisamsimiisiiisiig

Lammfleisch mit frischen Champignons in Tomaten - Sahnesauce,
mit Reis und Bhatura

I DO R Y i oS s X RS B S A S
Lammfleisch in pikanter Sauce,
dazu Reis und Bhatura

B2 MUTTON SUBUI ...t ee e e e e s e e e

Lammfleisch in Sauce mit verschiedenen Gemtusesorten,
dazu Reis und Bhatura

B NN S A A s i i e T
Lammfilet mit Spinat dazu Reis und Bhatura

BEMUTTONBUNR o nnnind i sl i
gebratene Lammfleischstlicken mit frischem Ingwer, Knoblauch,
Koriander, Fenchel und Anis sowie indische Gewdlrze

dazu Reis und Bhatura

S MUTTONJUCKNLE .. i i oo SR e e
Lammfleisch in Safran-Sahne-Sauce mit Mandeln Reis und Bhatura

BE SHAHIKODRMA .......coooviimiisiirmsrsissinrsssisssassssssssssssnsssssssssisssssesssrsssasss
Lammfleisch in Kase und Mandeln in Sahnesauce,
mit Reis und Bhatura

BT MUTTONCHILLI ..o
mittelscharf indische Art) gegrilltes Lamm mit indischen Gewdrzen
und frischem Ingwer, Koriander, Tomaten, Paprika, Zwiebeln

und Knoblauch dazu Reis und Bhatura

REMUTTON HADRABADL . i i G s iab ity vevver ssvs i sl
gebratenes Lammfleisch mit frischer Paprika, Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch und Ananas dazu Reis und Bhatura




AL R

Fischspezialitaten
& Grofgarnelen

A0 P IS CHILL .. oo iincninienine e snasssesnronsonstossmiensssssonsassarsanssssssnsanassssnns 23,00
Zartes, gegrilltes Rotbarschfilet in einer aromatischen Chililngwer-Sauce mit Knablauch,
Paprika und Zwiebeln. Fein abgestimmt mit indischen Gewiirzen

- gin harmonisches Spiel aus Scharfe und Wirze. Serviert mit Basmatireis und Bhatura.

R R L A e A O 23,00
Rotbarschfilet, mariniert in einer wiirzigen Mischung aus indischen Masala-Gewlrzen,
Zitronensaft, frischem Koriander, Ingwer und Knoblauch. AnschlieBend schonend gegart
- kraftig, duftend und wunderbar ausgewogen. Dazu Basmatireis und Bhatura.

P i ] P e e R e e e 23,00
Ein pikantes Gericht aus mariniertem Rotbarschfilet mit Anis, Ingwer, Knoblauch,
frischen Tomaten und griiner Paprika. Klassisch nach bengalischer Art zubereitet
- leicht scharf, aromatisch und besonders geschmacksvoll. Serviert mit Reis und Bhatura.

B B S T e R 26,00
Fein gewlrztes Rotbarschfilet, in einer Marinade aus frischem Ingwer, Knoblauch,
Zitronensaft und Koriander gegrillt. Zart im Inneren, leicht geréstet auBen

- ein Klassiker aus dem Tandoorstil. Serviert mit Reis und Bhatura.

I AN ALY . h i e e et v h e SRR s e 26,00
Gegrilltes Rotbarschfilet nach Goa-Art in einer cremigen Sauce aus Ingwer, Knoblauch,
Zitronensaft, Koriander und mildem Sahnearoma. Eine harmonische Verbindung

aus sudindischer Wiirze und feiner Cremigkeit. Dazu Reis und Bhatura.

G5 PRAWN CURRY ...ttt e e tii e e et e e eesn s eeemseeessaseesessnnns 26,50
GroBgarnelen in einer reichhaltigen, aromatischen Currysauce mit frischer Kokosnuss,
Koriander, Tamarinde, Cumin und Paprika - inspiriert von den Kisten Gras.,

Exotisch, cremig und wunderbar duftend. Serviert mit Reis und Bhatura.

0 S AP BB FERETE .« onsrniass s s e anxios R R AR A TR 26,50
Wiirzig angebratene Garnelen mit Ingwer, Knoblauch, Anis, gruner Paprika und Tomaten,
nach bengalischer Art. Mittelschorf, fruchtig und aromatisch zugleich.

Serviert mit Reis und Bhatura.

S SCAMPEMIASALR . ..ot oo s e e AR e oA A PR A Pk s 26,50
Zarte Garnelen in einer klassischen Masala-Sauce aus Ingwer, Zitronensaft, Knoblauch
und Koriander. Mittelschorf und fein abgestimmt - ein authentischer Geschmack Indiens.
Dazu Reis und Bhatura.

98 TANDDDRIPRAWNS ... ..o civiiiaiimiainimainiaon s vibmiies disans s sbbdonsna isinmuns 29,50
Marinierte Riesen-Garnelen, Gber Holzkohle im Tandoor gegrillt. Verfeinert mit Ingwer,
Zitronensaft, Knoblauch und Koriander -auBen leicht rauchig, innen wunderbar saftig.
serviert mit Reis und Bhatura.



Vegetarische Gerichte
& Salate

21 GEMISCHTER SALATTELLER klein, KrautersoBe ..o,
28 GEMISCHTER SALATTELLER grof, mit KrautersoBe ........ccccoevinrccrinnssnrsmesrmssnenres

23 THUNFISCHSALAT gemischier Salat mit Thunfisch, Ei und Zwiebel .......c.coooevvvvrenn,

31 SHAHI MUSHROOM ..

frische Champignons mlt mdlschem Rahmkase in Sahnesauca n’!nt Rosmen

Mandeln dazu Reis und Bhatura

34 CHAMPIGNON BAHLTI .. 7
frische Champignons mit Paprrka Ewmbeﬁ Ingwer in Eurrysauce [plkaﬂti
dazu Reis und Bhatura

36 SHAHI PANIER ..

indischer Rahmhase in Sahnesaun::e r'nlt Hnsmen Mandein

und Nissen, dazu Reis und Bhatura

37 SHAHI BENGAN ..

Auberginen-Curry, mlt Erbsen und Rahmkasestuck und Rnsmen dazu Rﬂls und Bhatura

38 SHAHI TOMATEN .

Tomaten, gefilit mit 1nd|5chem Hahmkase Nussen um:i Eemuse, rrut Fhats und Ehatura

29 Navaratan Subji .. -
zerkleinertes fr1sches versch:eﬁenes Gemuse mrt Handel
in Currysauce (pikant) dazu Reis und Bhatura

41 SAAG PANIER . s
indischer F{ahmhase in Splnat dazu Re&s und Ehatura

42 MALAI KOFTA .. ,
Gemiseballchenin Sahnesauce mlt Kﬁkosflnchen L.Fnd Hnsmen
mit Reis und Bhatura

43 ALU GOBI . J
Blumenkoh| mlt Kartuffein plhant gawurzt rmt frrschem lngwer
und Koriander, dazu Reis und Bhatura

44 PANIER JHAL FEREZI(mittelscharf) ..

indischer Rahmkase frischem verschledenem Gemuse mlt frlschem Ingwer

und Knoblauch, in pikanter Currysauce

45 GEMUSE JHAL FEREZI (MITTELSCHARF)...

Gedampfte dinngeschnittenes, frisches, uerschredenes Gemuse mlt

frischem Ingwer, Knoblauch, Tomaten, indischen Gewiirzen, Reis und Bhatura

6,50

8,50

11,50

... 16,00

.. 16,00

.. 16,00

.. 16,00

.. 16,00

.. 16,00

.. 16,00

- 16,00

.. 16,00

.. 16,50

.. 16,60



Sudindische Spezialitaten
tndischer Art

390 CHICKEN SCHAKUTI(leicht scharf) ......cccccviiiiiiiiinimnnnieiiiimesssrisenes 22,50
Hihnerbrustfilet mit frischer KokosnuB, Koriander, Kimmel,

frischem Ingwer und Knoblauch,

dazu Reis und Bhatura

391 CHICKEN JHAL FEREZI (mittel scharf) ....oovviiiiiiieiiiiiieiiieeiceneeneee 22,50
Huhnerbrustfilet mit frischem Ingwer,

Knoblauch, frischen Tomaten und gruner Paprika,

dazu Reis und Bhatura

392 CHICKEN VINDALOD (mittel sChart) oviiiiiiiiiaaiioiaiisisssaasiinsssaissasiianinns 22,50
Hihnerbrustfilet mit Kartoffeln nach sudindischer Art,
dazu Reis und Bhatura

393 CHICKEN MADRAS [mittel SCRaT ). ciiniiiiisensisusioiiivnsasssnssbsnessnsasansnnis 22,50
Hihnerbrustfilet nach Madras- Art,
dazu Reis und Bhatura

395 MUTTON JHAL FEREZI (mittel SCharf) ...ccoooveiivieciiinserinaiisnnaseerssnsneenas 23,50
Lammfilet mit frischem Ingwer, Knoblauch,

frischen Tomaten und griinem Paprika, in pikanter Curry-Sause

dazu Reis und Bhatura

399 MUTTON VINDALOOD (SCHARFE ] oot eeeieeaeneemesermesssnssnssesesnsnesassannsnns 23,50
Lammfleisch mit Kartoffeln nach sidindischer Art,
dazu Reis und Bhatura
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Grillspezialitaten

60 TANDOORICHICKEN .................... s e AU

24 Stunden in Joghurt-Safransauce mariniertes Hihnerbrustfilet,
mit 21 verschiedenen Gewlirzen, gegrillt, dazu Reis und Bhatura

B HICK N R i it s s LR g Sk s s 25,00

Hihnchenbrustfilet nach Tandoori - Art, mariniert in JoghurtSafransauce,
dazu Reis und Bhatura

B CHIGKEN R S HME M R AR o i aitisninsnsrinsaninois vhhanbphassvinsnsin brssvarseanss hinmin 200
gegrilltes Huhnerbrustfilet, mariniert in Joghurt, Knoblauch, Zitronensaft,

Ei, weiBer Pfeffer und Sahnesauce, dazu Reis und Bhatura

B CHICKEN KASTURIREBAR . ... s i i st 25,00
gegrilltes Huhnerbrustfilet, mariniert in Joghurt Pfefferminz,

Knoblauch, Zitronensaft, Ei, weiBem Pfeffer und Sahnesauce

dazu Reis und Bhatura

B LABANIREBRR . i i i e e e A s 26,00
gegrilltes, mariniertes Hihnerbrustfilet in frischem Ingwer, Knoblauch,
Zitronensaft, Kase, Eier, weiBem Pfeffer, dazu Reis und Bhatura

77 BIRBAL CHOOZAKEBARB ........coooiiiiiiiiiiii e s ne s s e e 26,00
Hihnerfilet, mariniert in K&se-Sahne-Sauce, gegrillt mit

Knoblauch und Pfeffer, dazu Reis und Bhatura

B M RN T e e e i e T e R e S 29,50
gegrilltes Lammfleisch, mariniert in Grillgewdirzen, frischem Ingwer,

Koriander und frische Paprika dazu Reis und Bhatura

6 MUTTON RESHMIKEBAB ........ooooviiiiiiiiiciiicceinireiii s sene s eseaa e aannnns 29,50
Lammfleisch gegrillt in Sahnesauce mit Indischen Gewlirzen

dazu Reis und Bhatura

R GRIL PERTTE o e il e e e R 29,50

gegrilltes Huhnerbrustfilet und gegrillte Lammstiickchen,
gegrillter indischer Rahmkase mit Zwiebeln und frischer Paprika
frischer Ingwer und frischer Koriander

dazu Reis und Bhatura



o

Beilagen

15 CHAPATTI VOUKOTAFISAENDIOL 1o esimmnissmssnsininisssnsassrsmsomisnisssanisissssssamssiias 100
1 PURIfrittiertos VOUKOrNBrOE i i i it s s e v 3.00
117 NAN gegrilltes WeilBmehlbrot ......oiiivicinieasrsraisssssnnsssasassssiasssisassarsssses gy U0
112 BHATURA frittiertes Fladenbrot .......coooooviniiiiiiiiiiiiiiiiecciiiicceeeeeecenee e 3,00
118 PULRAU Basmatireis MIEETDS BN «..i.ciii vt cniiimisba s s isvismiessitaiorissvin 4,00

122 CHUTNEY Tamarindenfruchtsauce .. ooaisisinnsimaisiimawn 2,80

123 PICKLES eingelegte scharfe Frichte ..oooovvveiieeeiecee e eanin 3,50
124 PAPADAM knuspriges Fladenbrot aus Bohnenmeh! ..., 1,50

Furunsere kleinen Gaste

LT | s e P oo NS | a6
Huhnerbrustfilet in Currysauce mit Reis

T CHICKEN SPEZIAL ...ttt sssessaes e s s s s s me s s sstnesnnsns 11,50
Hihnerbrustfilet mit Mandeln und Gemise, mit Reis

LT o LI L 0] I ST 11,50
Gemisebéllchen in Sahnesauce mit Kokosflocken und Rosinen, dazu Reis

MBCHICKENKURMA .............oooooeooiriomiorimeserrerimeneereereseressnssreresressnsnnsnasnannantnss 11,50
Hannchenbrustfilet in spezieller Sauce mit Mandel,
Kase und Kokosflocken, dazu Reis.

MPALRKCHICREN . i il s e R P 11,50
Hahnchenbrustfilet in Spinat, dazu Reis

WEMURBHCHICKEN ... ... . osiahe s xaimnmssinis sk nssns s paa atas i exyshet 11,50
Hihnerbrustfilet mit Sahnesauce, Beilage Kartoffeln oder Reis



Exklusive Platten

NIRWANA PLATTE ...217 (fir 2 Personen) ... 52,00 ........ 318 (f0r 4 Personen)... 94,00

GEMUSESUPPE

TANDOORI CHICKEN 24 Stunden in Joghurt-Safran-Sauce
marinierte Hithnerbrust, gegrillt

LAMM CURRY Lammfleisch in pikanter Sauce

GEMUSE CURRY verschiedene Gemiisesorten nach Saison,
BEILAGEN Reis, Salat, Bhatura und verschiedene Saucen

SPEZIAL PLATTE ....21 (fiir 2 Personen}... 52,00 ........ 220 (fir 4 Personen)... 84,00

LINSENSUPPESUPPE

LAMM JUCKNI Lammfleisch in Safran-Joghurt-Sauce mit Mandeln
CHICKEN TIKKA Hihnchenbrustfilet nach Tandoori-Art,

mariniert in Joghurt-Safransauce,

SUBJI KIMA pikantes gehacktes Gemise mit NUssen und Mandeln,
Pulau mit Erbsen, Salat

BEILAGEN Reis, Salat Bhatura und verschiedene Saucen

GOA PLATTE ... 353 [fiir 2 Personen) ... 55,00 ....... 354 (fir 4 Personen) ... 88,00

HUHNERSUPPE

MUTTON TIKKA gegrilltes Lammfleisch, mariniert in Joghurt-Safransauce,
CHILLI CHICKEN Mittelscharf Hihnerbrustfilet mit Grillgewlrzen mariniert in
Sojasauce, mit frischem Ingwer, Tomaten, Paprika, Zwiebeln,

CHAMPIGNON BAHLTI frische Champignons mit Paprika,

Zwiebel, Ingwer und Currysauce (pikant)

BEILAGEN Reis, Salat Bhatura und verschiedene Saucen

GRILL PLATTE .......... 322 [flr 2 Personen) ... 55,00 ........3283 [fir & Personen) ... 98,00

LINSENSUPPE

PANIR TIKKA gegrillter Rahmkéase mit Paprika und Zwiebeln,

frischem Ingwer und indischem Gewurz

TANDORI CHICKEN 24 Stunden in Joghurt-5Safran-Sauce

marinierte Hohnerbrust, gegrillt

MUTTON CHILLI mittelscharf indische Art, gerilltes Lamm mit indischen Gewlrzen
und frischem Ingwer, Koriander, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch
BEILAGEN Reis, Salat Bhatura und verschiedene Saucen



251t VEGETARISCHE PLATTE ...iftr 2 Persanen) ... 45,00.. (filr &4 Perzonen) ... 82,00

INDISCHE LINSENSUPPE

PANIR TIKKA gegrillter Rahmkase mit Paprika und Zwiebeln,

frischem Ingwer und indischem Gewlirz

MALAI KOFTA Gemiseballchen in Currysahnesauce mit Mandeln
NAVARATAN SUBJI zerkleinertes frisches Gemise, Niisse und Mandeln
in pikanter Currysauce

BEILAGENE Salat, Fladenbrot versch. Saucen

z52 SHAIPLATTE ... . (fiir 2 Personen) ... 45,00 ....................fiir 4 Personen) ... 82,00

KNOBLAUCHSUPPE

SHAHI PANIR (indischer Rahmkase in Sahnesauce)

NAVARATAN SUBJI zerkleinertes frisches Gemiise, Nisse und Mandealn

in pikanter Currysauce

CHAMPIGNON TIKKA gebratene frische Champignons mit frischem Ingwer,
Knoblauch, Paprika, Zwiebeln und indischen Gewilrzen

BEILAGEN kleiner gemischter Salat, Reis und Fladenbrot

100 NIRWANA THALI ........... (tiir 1 Personen) ... 24,00 ... {fiir 2 Personen) .... 46,00

CHICKEN KORMA Huhnerbrustfilet in Spezialsauce mit Mandeln und Rosinen
MUTTON JUCKNI Lammfleisch in Safran-Joghurt-Sauce

SAAG PANIR Spinat mit indischem Rahmk&ase Beilage Reis

BEILAGE Reis

104 SHAH' THALI .......... {(fir 1 Personen) .. 22,80 .ooian (fir 2 Personen) ... 42,00

SHAHI PANIR indischer Rahmkase in Sahnesauce
BENGAN CURRY Aubergine in Curry-Sahne-Sauce
MALAI KOFTA Gemlseballchen in Mandelsahnesauce
BEILAGE Reis und Bhatura
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Vorspeis

B I P I I I s R s e Gy s e G S e ST 7,00
Blumenkohl in Spezialteig
RFRRIBPRRORRE .= e R a s e 7,00
Kase in Teig mit Sauce und Salat
B EEN AN PR R e L 7,00

Auberginen in Spezialteig gebacken

B MURBHPBREDRI oo soidisss s s b s Sav ha s 5o 7.00
Hidhnerbrust, in Kichererbsenmehl gebacken,

mit verschiedenen Gewlrzen und Salat

18 ONION BHAI ... e e e e e e e e e aas e enraeenneeea 7.00
gehackte Zwiebeln, gebraten mit Gewlirzen

W RISCHPARDRA - .. i n e s b e D0
Rotbarschfilet, in Kichererbsenmehl gebacken,

mit verschiedenen Gewurzen und Salaten

W CHAMPIONON PRKORR ... v it st s s vesass st 7,00
Champignons, in Kichererbsenmehl gebacken,

mit verschiedenen Gewurzen und Salaten

21 GEMUSE-SHORBA GemMUSESUPPE ...eovveeveeieeeeeceeeeeeeeeeereeseereeaeesneaseensns 6,50
22 MADRAS RASAM Rote LiNSENSUPPE «..vvviiiirmreiiieriinerisreessssresenssssassseses 6,50
23 TOMATEN-SHORBA TOMatENSUPPE ..ocvvviveiiiuiiiniimmiomimrmmiossismmsioriamisinn 6,50
24 MULLIGATAWNEY HUhNErSUPPE cuniireiriciieeeieesnsenseasnnessasssssnsrnnssanasnnns 6,50
25 EGG SHORBA EiBrSUD PR cuiereieiieiereeeieenncrsnasnseesnsennerinssnnresnsssnsesnsesnens 6,50

26 KNOBLAUCHSUPPE indische Art



Dessert
%oy
*\'gf*
EIS ENGELCHEN

MANUFAKTUR

UNSER EIS

Fir unsere Eisdesserts verwenden wir hochwertiges Manufaktureis der
Eis Engelchen Manufaktur. Mit ausgewahlten Zutaten und traditioneller

Handwerkskunst hergestellt - flir cremigen Genuss und hochste Qualitat.

WARME GULAB JAMUN MIT VANILLEEIS ...,

Zwei warme Gulab Jamun in feinem Zuckersirup,
serviert mit cremigem Vanilleeis und knusprigen Pistazien.
Die perfekte Kombination aus warm und kalt.

CEBRATENE BANANE MIT EIS & i s i s it i sniiivia

Goldbraun karamellisierte Banane, verfeinert mit einer Prise
Kardamom und serviert mit einer Eiskugel lhrer Wahl.

KUL R EISEEUHER - i orsr e s r AV e R AR v R e

Cremiges Vanilleeis mit Safran, Kondensmilch und Pistazien
- inspiriert vom traditionellen indischen Kulfi.

NS T G s s L S S s e

Vanilleeis mit fruchtigem Apfelmus, cremigem Eierlikér, Sahne und
gerosteten Mandeln. Ein beliebter Dessertklassiker mit
skandinavischem Charme.

EISKUGELN

1 KUGEL MANUFAKTUREIS ... oo winiiaimmsssissaimmspssnassinsmsisanssnsssssens
2 KUGELN MANUFAKTUREIS ..ot
3 KUGELN MANUFAKTUREIS .........c. oo enians

Eissorten der Eis Engelchen Manufaktur:

* Pistazie Gourmet

* Nutella Schoko

*Vanille Madagaskar

*Erdbeere

*Mango-Himbeer

*New York Cheesecake Strawberry

... 8,60

e 8,50



